
Rango de 
Medición 2.00 a 39.00% según grano

TG PRO CAFÉ Y CACAO Mediciones más precisas para procesos de café y Cacao

MEDIDOR DE HUMEDAD

Principales ventajas

•

•

•

•

•

•

Amplio rango de calibraciones para café y cacao

Registro de humedad, temperatura, lote y fecha

Incluye compensación automática de temperatura

Modos de trabajo estándar y avanzado para mayor 
precisión

Salida para sonda de medición externa y conexión 
USB

Compacto y ligero ideal para trabajo de campo

Ofic. Lima: Jr. San Agustín 152, Surquillo. Tel.: (01) 241-0230
Ofic. Cusco: Alameda Pachacuteq B1- C, Santiago. Tel: (84) 263-225

ventas@cafequipos.com/ventascusco@cafequipos.com
 www.cafequipos.com/@cafequiposoficial

Precisión de 
Temperatura

Peso 520 g

Dimensiones Ancho
7.5 cm

Fondo
7.0 cm

Alto
16 cm

Energía/
Duración 04 pilas "AA"  hasta 77 horas

Precisión de
Humedad +/- 0.5%

Incluye 01 Estuche y correa de 
transporte
01 Cable de conexión USB
04 Pilas AA
01 Manual de usuario

i

+/- 0.5°C

Pantalla Gráfica LCD con
iluminación LED

ELECTRONICA EN AGRICULTURA


